
植物エキス発酵液

健美麗
けんびれい

健美麗の発酵原液は、国産 66 種類の新鮮素材を使用。
砂糖を一切使わず 2～ 3週間【乳酸発酵】を行います。
それから酵母と発行させるための必要最低限のブドウ糖
などを加え、約２カ月間かけて【酵母発酵】させます。
その後冷蔵庫の貯蔵タンクでオリを沈めながら、約 6～
１２か月間長期熟成させます。
このように手間暇かけた２段階発酵の技術が、有用成分
をたっぷり含んだ植物エキス発酵液を生み出し、低カロ
リーで口当たりもよく美味しく仕上げました。

植物エキス発酵液 健美麗ができるまで。

健康と美を応援する酵素ドリンク

冷蔵室でじっくり熟成
     濃厚で密度が濃く
　  栄養豊富なエキス
　　   に仕上がります

大地の恵みを
余すところなく…
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乳酸発酵

03
酵母発酵
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完成乳酸発酵 健美麗

植物エキス発酵液

の誕生
2～3週間

酵母発酵
2ヶ月間

長期熟成
6～12ヶ月間
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こだわりの2段階発酵こだわりの2段階発酵
当社独自 オンリーワン製法
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ゼロ
でつくられ  　　  ています！0甘味
主原料の植物エキス発酵液は
低カロリーで美味しく仕上げています 酵素づくり60年のノウハウで

じっくり手間暇かけて育てます！！

必須アミノ酸

3倍以
上

 9種を含む
発酵エキス

※一般的な酵素発酵
液と比べて

有機酸
核酸関連物質

食事だけでは摂れない栄養素をギュッ
と凝縮！ビタミン･ミネラル類たっぷり！！

原材料を砂糖漬けにしない当社独自のオンリーワン製法
乳酸&酵母の2段階発酵技術により
健康維持に有効な発酵産生物がたっぷり！！ 

販売元　有限会社アイワ製薬
〒530-0005　大阪市北区中之島 4-2-28-807
TEL：06-6136-6022     FAX：06-6136-6122  



厳選された66種類の野菜・果物・キノコ・海藻などの栄養素を余すところなく

砂糖漬けにしない
低カロリー飲料
砂糖漬けにしない
低カロリー飲料
砂糖漬けにせず最小限の
オリゴ糖を使用しています。
従来の酵素飲料に比べて
糖度が約半分。
低カロリーの酵素飲料です。 

二段階発酵で
栄養素が豊富
二段階発酵で
栄養素が豊富

「乳酸菌」と「酵母菌」に
よる二段階発酵で、長期間
発酵熟成。発酵過程で、作
り出される発酵産生物質が
豊富に含まれています。 

66種類の旬の
天然素材を使用 
66種類の旬の
天然素材を使用 
新鮮な野菜・果実・きのこ類
など66種の天然素材を原料
として使用。発酵エキスには、
原材料の栄養素が余すところ
なく含まれています。 


